CHAMPAGNE

MARIE CESAIRE
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Elaboré avec une majorité de Pinot Noir, la Cuvée Brut Premier Cru du Champagne
Marie Césaire vous apportera de la fraicheur en bouche avec une délicieuse note fruitée.

Veritable compagnon de tous vos instants, il sera le parfait complice
de vos aperitifs et repas, apportant une touche de saveurs exquises
qui deviendront vite indispensables

CARACTERISTIQUES
Dégustation ATapéritif ou a I'heure du repas
Vue Robe dorée
Nez Saveur fruité et structurée
Bouche Fraicheur et souplesse

Assemblage 90% de Pinot Noir et 5% de Pinot Meunier
5% de Chardonnay

Dosage 12 g/ litre élaboré avec du Sucre de canne

Degré d’alcool 12 7%

Vieillissement 24 mois minimum en caves



